Breville Easy Bake Recipe Book

Bilindigi gibi iyi bir EYM seciminden sonra sadece temel bilgileri ve bir ka¢ pif noktasina dikkat ederek
hemen hemen tim tarifleri uygulayabilmek mimkindir.

Unutulmamasi gereken temel noktalar:

1 Olgli Kapi (Cup): 240 ml ve elenmis beyaz un 6lgtim karsiligi 125 gr, ancak uyguladiginiz tarifte farkls
deger verilmisse onu kabul etmelisiniz,

1 BuyUk kasik (tbsp): 15 ml,
1 kiclk kasik (tsp): 5 ml olarak ahnmahdir.

Sat tozu, kahve kremasi veya beyazlaticisi degil, su an piyasada bulunamayan 6rnegin Pinar Sut tozu
gibi gercek sttten elde edilmedir. Sayet elinizde mevcut degilse kullanmaymniz. Ya da yazilan miktarin
2-3 kati kadar tam yagli pastorize sut kullanip, kullandiginiz miktar kadar “su”dan azaltiniz.

Kucuk miktarh olgtler Olgii Kagiklar ile verilse de, temel olan bir tarti alinmasidir.

En temel kontrol, malzemelerin ilavesinden sonra ilk karisim ve yogurma esnasinda kendini
toparlayabilen, kuru malzeme birakmayan ve kenarlara yapisarak dagilmayan bir hamurun elde
edilmesidir.

Kivam igin asagidaki Linkten faydalanabilirsiniz:

[url]http://www.ekmeksanati.com/documents/tek_ve_c7ift bfde7aklfd_eym.html[/url]

Tum EYM’lerde aynen uygulanabilecek tarifler:

1. Temel Beyaz Ekmek

Ekmek Buyukltgu (gr) 1250 1000 750

Su (ml) 420 360 280
Siviyag (Buylk Kagik) 3 2 1

Tuz (Kugik Kagik) 2 15 1

Seker (Buyuk Kasik) 2 15 1

Beyaz Un (gr/Olgli Kabr) 750/5 | 600/41/3 | 500/31/3
Siit Tozu (Buyik Kagik) 2 1.5 1

instant Maya (Klcuk Kagik) | 2 13/4 15

Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.



http://www.ekmeksanati.com/documents/tek_ve_c7ift_bfde7aklfd_eym.html
http://www.ekmeksanati.com

2. Sutlo Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Sut (ml) 420 375 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 1 1 Y
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 2
Seker (Bilyiik Kasik) 1.5 2 1.5
Beyaz Un (gr/Olgti Kabr) 700/4 2/3 | 600/4 450/3
instant Maya (Klcuk Kagik) | 13/4 15 1%
Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.

3. Fransiz Ekmegi
Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 420 375 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 1 1 Y
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 2
Seker (Bilyiik Kasik) 1.5 2 1.5
Beyaz Un (gr/Olgi Kabr) 750/5 650/4 1/3 | 500/3 1/3
instant Maya (Klctk Kagik) | 13/4 15 1%
Fransiz ekmek programi, acik veya orta kabuk.

4. Kontinental Ekmegi
Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 420 375 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 1 1 Y
Tuz (Kuguk Kagik) 2 2 2
Seker (Bilyiik Kasik) 1.5 2 1.5
Beyaz Un (gr/Olgli Kabr) 750/5 650/4 1/3 | 500/3 1/3
instant Maya (Klguk Kagik) | 1% 1 1

Kontinental/Fransiz ekmek programi, acik veya orta kabuk.
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5. Patatesli-Pirasali Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 420 375 290
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 3 2
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 2
Seker (Blyuk Kasik) 2 2 15
Beyaz Un (gr/Olgti Kabr) 750/5 600/4 500/3 1/3
Stttozu (Buyuk Kasik) 2 2 15
Haslanmig Patates, pure (Blyik Kasik) | 5 4 3
instant Maya (Kiiglik Kasik) 13/4 15 1%
Sinyalden sonra ilave edilecek:
| Pirasa, ince dogranmis (gr/Olgti Kabr) | 90/1 | 65/3/4 | 45/ %

Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.

6. Peynirli-Salaml Ekmek
Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 420 375 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 3% 3 2
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 15
Seker (Buyuk Kasik) 2 2 15
Beyaz Un (gr/Olgli Kabr) 700/4 2/3 | 600/4 450/3
Suttozu (Buyuk Kasik) 2 2 15
Sogan tozu (Kuguk Kasik) 1Y% 1 Ya
italyan Baharat Karisimi (Kiigiik Kasik) | 1 % 1 /)
instant Maya (KiicUk Kasik) 13/4 15 1%
Sinyalden sonra ilave edilecek:
Salam, ince dogranmug (Blyuk Kagik) 4 3 2
Cedar peyniri, rendelenmis (Blyuk Kasik) 3 2 1
Parmesan peyniri, rendelenmis (Buylk Kagik) | 1% 1 Ya

Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.



http://www.ekmeksanati.com

7. Kurutulmus Domatesli Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 420 375 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 3 2
Tuz (Kuguk Kasik) 2 2 1.5
Seker (Blyuk Kasik) 2 2 1.5
Beyaz Un (gr/Olgii Kabi) 700/4 2/3 | 600/4 450/3
Stttozu (Buyuk Kasik) 2 2 15
Nane-Kekik Karisimi (Kiigik Kagik) 2% 3 1Y%
instant Maya (Kiiglik Kasik) 13/4 15 1%
Sinyalden sonra ilave edilecek:

| Kurutulmus Domates (Bly(ik Kasik) IE |5 |4

Not: Kurutulmus domates, dogranmis halde 20-30 dk suda bekletilmeli ve sonra iyic suyu siziilerek

kullaniimalidir.

Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.

8. Sarimsakli Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750

Su (ml) 420 375 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 3 2
Sarimsak, kiyilmis (Kticiik Kagik) 3 3 2

Tuz (Kuguk Kagik) 2 2 1.5

Seker (Blyuk Kasik) 2 2 1.5

Beyaz Un (gr/Olcti Kabr) 750/5 600/4 500/3 1/3
Suttozu (Buyuk Kasik) 2 2 15
Maydanoz, dilimlenmis (Buyuk Kagik) 3 3 2

instant Maya (Kiguk Kasik) 13/4 15 1%

Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.
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9. italyan Ekmegi

Ekmek Blydklugd (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 410 340 270
Siviyag (Buyuk Kasik) 2 2 15
Domates Salcasi, tuzsuz (Buyik Kasik) | 3 3 2
Sanmsak, kiyilmis (Kugtik Kagik) 3 3 2
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 2
Seker (Blyuk Kasik) 2 2 15
Beyaz Un (gr/Olgii Kabr) 750/5 600/4 450/3
Suttozu (Buyuk Kasik) 2 2 15
Kuru feslegen (Buylk Kasik) 1 1 3/4
instant Maya (Kiiglk Kasik) 13/4 15 1%
Sinyalden sonra ilave edilecek:

| Yesil zeytin (Biyuk Kasik) [ 4 |3 | 2

Not: Yesil zeytin cekirdegi ¢ikanlmis, dogranmis ve iyice kurutulmus olarak kullaniimahdir.

Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.

10. Siyah Zeytin-Feslegenli Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 420 375 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 3 2
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 2
Seker (Blyuk Kasik) 2 2 1.5
Beyaz Un (gr/Olcti Kabr) 750/5 600/4 450/3
Suttozu (Buyuk Kagik) 2 2 15
Kuru feslegen (Buyik Kasik) 1Y% 1 3/4
instant Maya (Kiguk Kasik) 13/4 15 1%
Sinyalden sonra ilave edilecek:

| Siyah zeytin (Blyiik Kask) | 4 (3 [ 25 |

Not: Siyah zeytin ¢ekirdegi cikariimis, dogranmis ve iyice kurutulmus olarak kullaniimalidir.

Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.
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11. Peynirli-Sanimsakli Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 420 375 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 3 2
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 2
Seker (Blyuk Kasik) 2 2 1.5
Beyaz Un (gr/Olgli Kabr) 700/4 2/3 | 600/4 450/3
Suttozu (Buyuk Kasik) 2 2 15
Kirmizi toz biber (Kli¢lk Kasik) 1 3/4 Y
instant Maya (Kiiglik Kasik) 13/4 15 1%
Sinyalden sonra ilave edilecek:
Sanimsak, ince dogranmus (Blyuk Kagik) 4 4 3
Cedar peyniri, rendelenmis (gr/Olgii Kabi) 150/1 % 130/1 100/ %
Parmesan peyniri, rendelenmis (Buylk Kagik) | 2.5 2 1.5
Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.

12. Peynirli-Sarimsakli Ekmek
Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 420 375 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 3 2
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 2
Seker (Blyuk Kasik) 2 2 1.5
Beyaz Un (gr/Olcti Kabr) 700/4 2/3 | 600/4 450/3
Suttozu (Buyuk Kagik) 2 2 15
Kirmizi toz biber (Kuguk Kasik) 1 3/4 Y
instant Maya (Kiguk Kasik) 13/4 15 1%
Sinyalden sonra ilave edilecek:
Sanimsak, ince dogranmus (Blyuk Kagik) 4 4 3
Cedar peyniri, rendelenmis (gr/Olgii Kabi) 150/1 % 130/1 100/ %
Parmesan peyniri, rendelenmis (Buylk Kagik) | 2.5 2 1.5

Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.
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13. Soganh Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr)

1250

1000

750

Su (ml)

420

375

310

Siviyag (Buyuk Kasik)

3

Tuz (Kugik Kagik)

2

Seker (Blyuk Kasik)

2

1.5

Beyaz Un (gr/Olgii Kabi)

700/4 2/3

600/4

450/3

Suttozu (Buyuk Kasik)

2

1.5

Sogan tozu (Klguk Kagik)

2

1.5

instant Maya (Kiiglik Kasik)

13/4

1.5

1%

Sinyalden sonra ilave edilecek:

\ Sogan, ince dogranmis (gr/Olgii Kabi)

| 90/ %

| 90 % |

60/ 2/4

Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.

14. Herbal Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr)

1250

1000

750

Su (ml)

420

375

310

Siviyag (Buyuk Kasik)

3

Tuz (Kugik Kagik)

2

Seker (Blyuk Kasik)

2

1.5

Beyaz Un (gr/Olgii Kabi)

700/4 %,

600/4

450/3

Suttozu (Buyuk Kasik)

2

1.5

Dogulmus Kimyon (Kuguk Kasik)

1%

1.5

instant Maya (KigUk Kasik)

13/4

1.5

1%

Sinyalden sonra ilave edilecek:

Taze Maydanoz, ince dogranmus (Blyuk
Olcek)

Dereotu (Biiyiik Olgek)

1.5

Kisnis (Blyuk Olgek)

1.5

Kekik (Blytk Olgek)

Ya

Karaman Kimyonu (Kiigiik Olgek)

NIFRININ

NIFRININ

1.5

Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.
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15. Balkabakli Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 220 200 180
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 3 2
Balkabag), haglanmis, dilimlenmis (gr/Olgl Kabi) | 280/1 210/ % 140/ >
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 2
Seker (Blyuk Kasik) 2 2 1.5
Beyaz Un (gr/Olgii Kabr) 750/5 600/4 450/3
Suttozu (Buyuk Kasik) 2 2 15
Dogulmus Kimyon (Kugik Kasik) 1% 1.5 1
instant Maya (Kiiglk Kasik) 1% 15 1%
Temel ekmek programi, acik veya orta kabuk.

16. Yulaf Ezmeli-Kahverengi Seker Ekmegi
Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 410 375 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 3 2
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 2
Kahverengi Seker (Buylk Kagik) 2 2 1.5
Beyaz Un (gr/Olgii Kabi) 675/4 Y 600/4 450/3
Yulaf Ezmesi (gr/Olgli Kabr) 90/ % 60/ Y2 30/ 1/3
Suttozu (Buyuk Kasik) 2 2 15
Dogulmus Kimyon (Kugik Kasik) 1% 1.5 1
instant Maya (Kiiglk Kasik) 1% 15 1%
Temel/Tath ekmek programi, agik veya orta kabuk.

17. Limonlu-Tereyagh Ekmek
Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 410 375 310
Tereyag (Buyuk Kasik) 3 3 2
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 2
Rendelenmis Limon Kabugu (Kigulk Kasik) 3 3 2
Beyaz Un (gr/Olgii Kabr) 675/4 Y 600/4 450/3
Suttozu (Buyuk Kasik) 2 2 15
instant Maya (Kiiglk Kasik) 1% 15 1%
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Temel/Tath ekmek programi, agik veya orta kabuk.

18. Cikolatali Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 370 330 250
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 3 2
Tuz (Kugik Kagik) 1% 1% 1
Kahverengi Seker (Buylk Kagik) 3 3 2
Beyaz Un (gr/Olgi Kabr) 675/4 Y» 600/4 450/3
Suttozu (Buyuk Kasik) 2 2 15
instant Maya (Kiiglk Kasik) 1% 15 1Y%
Sinyal sesinden sonra:

| Cikolata damlaciklari (gr/Olgii Kabi) [ 200/1  [150/% | 100/%
Temel/Tath ekmek programi, agik veya orta kabuk.

19. Meyveli Ekmek

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 360 330 270
Tereyag veya Sviyag (Buyiik Kasik) 2.5 2 15
Tuz (Kugik Kagik) 2 2 1%
Kahverengi Seker (Buyuk Kasik) 2 2 1%
Beyaz Un (gr/Olgii Kabr) 675/4 Y» 600/4 450/3
Suttozu (Blyiik Kasik) 2 2 1.5
instant Maya (KUgiik Kasik) 2.5 2.5 2
Sinyal sesinden sonra:

| Meyveli Miisli (gr/Olgii Kabi) | 150/1 | 100/2/3 |50/ 1/3

Temel/Tath ekmek programi, agik veya orta kabuk.
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20. %100 Tam Bugday Ekmegi

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 440 390 295
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 2 15
Tuz (Kuguk Kasik) 2 2 1%
Seker (Blyuk Kasik) 3 3 2%
Tam Bugday Unu(gr/Olgii Kabr) 700/4 2/3 | 600/4 450/3
Stttozu (Buyuk Kasik) 3 2.5 2
instant Maya (Kiiglik Kasik) 2Y, 2 15
Tam Bugday/Fransiz ekmek programi, acik veya orta kabuk.

21. Bulgurlu-Ay cekirdekli Ekmek
Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 430 390 310
Siviyag (Buyuk Kasik) 3 2 15
Tuz (Kuguk Kasik) 2 2 1%
Seker (Blyuk Kasik) 3 3 2%
Tam Bugday Unu(gr/Olgl Kabr) 400/2 2/3 | 375/2 % 250/12/3
Beyaz Un(gr/Olgl Kabr) 275/1 % 225/1Ys 150/1
Suttozu (Buyuk Kasik) 3 2.5 15
Bulgur, haglanmig (Buyik Kagik) 3 3 2
instant Maya (Kiiglk Kasik) 2Y, 2 15
Tam Bugday/Fransiz_ekmek programi, acik veya orta kabuk.

22. Cavdarhi-Kimyonlu Ekmek
Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 470 415 300
Siviyag (Buyuk Kasik) 2 15 1
Tuz (Kuguk Kasik) 2 2 1.5
Kahverengi Seker (Buylk Kagik) 3 2 15
Cavdar Unu(gr/Olgii Kab) 275/1% 225/1 Y% 150/1
Tam Bugday Unu(gr/Olgii Kab) 400/22/3 | 375/2% 300/2
Suttozu (Buyuk Kasik) 3 2.5 15
Kimyon tohumu (Kuguk Kasik) 4 3 2
instant Maya (Kiiglk Kasik) 2Y 15 1%
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Tam Bugday/Fransiz ekmek programi, acik veya orta kabuk.

23. Kepek Ekmegi

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 445 400 310
Tereyag (Buyuk Kasik) 2.5 2 15
Tuz (Kuguk Kasik) 2% 2 1.5
Kahverengi Seker (Buylk Kagik) 4 4 3
Beyaz Un (gr/Olgii Kabi) 350/21/3 | 300/2 260/1 %
Tam Bugday Unu(gr/Olgl Kabr) 250/12/3 | 225/1.5 150/1
Suttozu (Buyuk Kasik) 3 2.5 15
Kepek (gr/Olgii Kaby) 35/ % 35/ % 15/ Ys
instant Maya (Kiiglik Kasik) 2.5 2Y 15
Tam Bugday/Fransiz ekmek programi, acgik veya orta kabuk.

24. isveg Limpa Ekmegi
Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 445 400 320
Zeytin Yag: (Buylk Kasik) 3 2 15
Tuz (Kuguk Kasik) 2 2 1.5
Kahverengi Seker (Buylk Kagik) 3 3 2
Cavdar Unu (gr/Olgli Kab) 525/3.5 450/3 300/2
Tam Bugday Unu(gr/Olcl Kabr) 150/1 150/1 110/ %
Suttozu (Blyiik Kasik) 2 2 1.5
Rendelenmis Portakal Kabugu (Buylk Kagik) 2 Y 2 1.5
Kimyon tohumu (Kuguk Kasik) 3Y 3 2.5
Rezene tohumu (Kuguk Kasik) 2 Y 2 1.5
Instant Maya (Kiiglk Kasik) 2.5 2Y, 15

Tam Bugday/Fransiz ekmek programi, acik veya orta kabuk.
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25. Hurma-Findik Ekmegi

Ekmek Buyuklugu (gr) 1250 1000 750
Su (ml) 440 390 295
Zeytin Yagi (Blyiik Kasik) 2 2 1.5
Tuz (Kuguk Kasik) 2 2 1.5
Kahverengi Seker (Buylk Kagik) 3 3 2
Beyaz Un (gr/Olgli Kabr) 250/12/3 | 250/12/3 | 110/3/4
Tam Bugday Unu(gr/Olgii Kabr) 450/3 350/21/3 | 300/2
Suttozu (Buyuk Kasik) 2.5 2.5 2
instant Maya (Kiiglik Kasik) 2.5 2 15
Sinyal sesinden sonra karistirilacak:

Hurma, dilimlenmis (gr/Olgii Kabr) 80/ % 60/ 1/3 40/ Yy
Findik, kinlmis (gr/Olgti Kabr) 70/ %2 50/ 1/3 40/ Y,

Tam Bugday/Fransiz ekmek programi, acik veya orta kabuk.

26. Focaccia
Su (ml) 250
Zeytin Yag: (BuyUk Kasik) 2
Tuz (Kigik Kagik) 1
Seker (Blyuk Kasik) 2
Beyaz Un (gr/Olgli Kabr) 250/1 2/3
instant Maya (Kiiglik Kasik) 3
Uzerine stirmek icin:
Zeytin Yagi (Buyiik Kagik) 3
Kaya Tuzu (Blyuk Kasik) 3
Siyah Zeytin, dilimlenmis (Buylk Kagik) 4

Dough/Pizza programi.
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27. Pizza Hamuru

Su (ml) 200
Zeytin Yagi (Buyuk Kagik) 1
Tuz (Kugik Kagik) 1
Beyaz Un (gr/Olgii Kabi) 375/2 %
instant Maya (Kiiglik Kasik) 1%
Dough/Pizza programi.

28. Calzone
Su (ml) 240
Zeytin Yag: (BuyUk Kasik) 2
Tuz (Kugik Kagik) 1
Tam Bugday Unu (gr/Olcii Kabr) 150/1
Beyaz Un (gr/Olgii Kabr) 300/2
instant Maya (Kiiglk Kasik) 1%
Dough/Pizza programi.

29. Makarna Hamuru
Su (ml) 220
Zeytin Yagi (Buyuk Kagik) 1
Tuz (Kuguk Kasik) 1.5
irmik Unu (gr/Olgii Kabr) 170/1
Beyaz Un (gr/Olgii Kabi) 300/2
Dough/Pizza programi.

30. Yumurtali Makarna Hamuru
Yumurta (iri) (adet) 5
Zeytin Yagi (Buylk Kasik) 1
Tuz (Kuguk Kagik) 1
irmik Unu (gr/Olgii Kabr) 170/1
Beyaz Un (gr/Olgii Kabi) 300/2
instant Maya (Kiiglk Kasik) 2

Dough/Pizza programi.
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31. Grissini Hamuru

Tam Yagli Pastorize sut (ml) 300
Tereyag (gr) 60
Pudra Sekeri (Buyuk Kagik) 1

Tuz (Kugik Kagik) 1
Beyaz Un (gr/Olgii Kabi) 600/4

Dough/Pizza programi.

*Tarifler Breville Easy Bake Recipe Book’tan aynen alinmistir.
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